The Green Leaf Restaurant

Mittagskarte

Montag, 17. November 2025

Dienstag, 18. November 2025

Mittwoch, 19. November 2025

Donnerstag, 20. November 2025

Freitag, 21. November 2025

EHEWA os Lo ~
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a Bunte Gemisesuppe | Bohnpaste . . .
A2X = Rettichsuppe | Sojasprossen Mishosuppe
. Colorful vegetable soup | bean .
Auftakt Spinatsuppe Radishsoup | bean sprouts
s paste
Spinachsoup 4
4 4F
1,85 1,85 1,85 1.85
Gemise-Nudel-Auflauf Vegetarisches Sellerieschnitzel Piccata von Aubergine Nudeln
Ravioli mit einer Kasefiillung Blumenkohl Brokkoli Krduterquark Bohnengemise und Zucchini Linguini mit Tomaten-
in Tomatensauce eine Basilikumsauce Butterreis Tomatenragout Gemisebolognese
Fleischlos Ravioli with a cheese filling Vegetable and pasta bake Vegetarian celery schnitzel, herb Piccata aubergine and zucchini Pasta
in tomato sauce cauliflower broccoli quark, green beans and linguine with tomato and vegetable
served with a basil sauce Buttered rice tomato ragout bolognese
1,2,Aq,F, G, 1 Aaq, 3,Aq,Ab, Ac, C, 1,5,LLAa,C, G
10,20 C.F.G.1 10,20 L.G 10,20 10,20 1.2.F. L Aa 10,20
.Grunkohl Rinderroulade Hausfrauen Putenrollbraten | Pilzrahmsauce | Fleischkuchle Fish and Chips .
mit Mettenden . Schmorgurken Rahm Remouladensauce Erbsenpiree
Art | Butterkartoffeln | Spatzle | Bunte Karotten . N
und Salzkartoffeln . Butterkartoffeln Dicke Pommes Frites
Der Prinzessbohnen
4 Meatballs
Klassiker Turkey roulade . . " .
Kale . braised cucumbers in Fish and chips
. Beef roulade (housewife style) mushroom cream sauce
with smoked sausage . creamsauce remoulade sauce
" Onion, buttered potatoes | spaetzle
and boiled potatoes served buttered potatoes served mushy peas
Green beans colorful carrots ! N
1011 Aq. C.G. I 3,7, Aq, Ab, Ac, C, JF, thick-cut French fries
1.2.3.10.J 11,50 ! 11,50 s 11,50 L 11,50 Aa.D.C.G.J 11,50
27 EETE Aol 2Pt LTI S
"We Love Gebratenes Schweinefleisch | Gekochte Héhnchenschenkel | SpieB-Reisteig und Wiener
Korea Rindfleischeintopf | Gemise Gemise | scharfe Sauce Gegrillter Schweinebauch Kartoffel | Sojasauce Wiirstchen mit Chili-SiBsauce
Meni,
inkl. SUPPe Stew beef with vegetables Pan Fried Pork with Vegetable Grilled pork belly Boiled chicken legs | potato | soy Spit rice dough and Viennese
&‘zwel & spiece Sauce sauce sausages with sweet chili sauce
Beilagen 4,10,11,Aa,F.K 4,10,11,Aa,F K
4,10,11,Aa,F K 4,10,11,Aqa,F K 4,10,11,Aqa,F K
13,50 13,50 13,50 13,50 13,50
Donna Victoria Cafe
WISAG Business Catering Gmbh Montag bis Donnerstag
c/o Horizon Tower Restaurant 07:30 bis 14:00 Lob, Tadel, Anfragen
Alfred- Herrhausen- Allee 3-5 Montag bis Freitag Freitags Horizontower.eschborn@wisag.de
65760 Eschborn 11:30 uhr bis 13:30 07:30 bis 13:30 Tel:0173/4373862
Geschlossen
11:20 bis 11:50 Uhr

Anderungen vorbehalten.

Speisen, die Zusatzstoffe in den Lebensmitteln beinhalten, haben wir gekennzeichnet.
Eine Beschreibung der Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte dem Aushang in Ihrem Betriebsrestaurant.
In unserer Kiche werden alle Arten von Lebensmitteln und somit auch alle Allergene verarbeitet. Ein Ubergang von Spuren dieser Stoffe auf nicht gekennzeichnete Speisen kann trotz aller Vorsicht nicht vollkommen ausgeschlossen werden.




